P L A N   N A U C Z A N I A
dla zawodu: kucharz 512[02]

Technikum Gastronomicznego dla Dorosłych 

na podbudowie zasadniczej szkoły zawodowej

w zawodzie kucharz małej gastronomii

nr programu: 512[02]/T-4,TU,SP/MENiS/2004.06.14

	S Y S T E M   Z A O C Z N Y 

LP.


	ZAJĘCIA EDUKACYJNE


	LICZBA GODZIN KONSULTACJI                   W SEMESTRZE
	RAZEM GODZIN KONSULT

	
	
	I
	II
	III
	IV
	V
	VI
	

	  1.
	JĘZYK POLSKI
	19
	19
	24
	24
	20
	20
	126

	2.
	JĘZYK OBCY
	10
	10
	14
	14
	12
	12
	72

	3.
	HISTORIA
	-
	-
	9
	9
	9
	9
	36

	4.
	WIEDZA O SPOŁECZEŃSTWIE
	-
	-
	-
	-
	9
	9
	18

	5.
	MATEMATYKA
	10
	10
	14
	14
	12
	12
	72

	6.
	FIZYKA i ASTRONOMIA
	8
	8
	7
	7
	-
	-
	30

	7.
	CHEMIA
	8
	8
	7
	7
	-
	-
	30

	8.
	BIOLOGIA
	8
	8
	9
	8
	-
	-
	33

	9.
	GEOGRAFIA
	-
	-
	9
	8
	8
	8
	33

	10.
	PODSTAWY PRZEDSIĘBIORCZOŚCI
	-
	-
	9
	9
	-
	-
	18

	11.
	TECHNOLOGIA INFORMACYJNA
	9
	9
	-
	-
	-
	-
	18

	12.
	JĘZYK OBCY ZAWODOWY
	-
	-
	-
	-
	7
	7
	14

	13.
	PODSTAWY ŻYWIENIA CZŁOWIEKA
	-
	-
	13
	13
	-
	-
	26

	14.
	TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA                        Z TOWAROZNAWSTWEM
	30
	33
	35
	35
	25
	15
	173

	15.
	WYPOSAŻENIE ZAKŁADÓW GASTRONOMICZNYCH
	13
	13
	-
	-
	-
	-
	26

	16.
	BEZPIECZEŃSTWO I HIGIENA PRACY
	7
	8
	-
	-
	-
	-
	15

	17.
	ORGANIZACJA I EKONOMIKA GASTRONOMII
	-
	-
	-
	-
	13
	13
	26

	18.
	PRACOWNIA GASTRONOMICZNA
	37
	37
	-
	-
	30
	30
	134

	
	RAZEM:
	159
	163
	150
	148
	145
	135
	900


    Praktyki: 4 tyg. w trzecim semestrze 

     Liczba godzin do dyspozycji dyrektora: 36 

· geografia – 15 godzin

· biologia – 15 godzin
· chemia – 6 godzin         
