PLAN NAUCZANIA
POLICEALNEJ  SZKOŁY
SZTUKI  KULINARNEJ  I  KELNERSKIEJ

Toruńskiego Stowarzyszenia Pomocy Szkole

w Toruniu
zawód: technik organizacji usług gastronomicznych 341[07]

podbudowa programowa: liceum ogólnokształcące
nr programu: 512[03]/T-5, SP/MEN/1999.12.20

S Y S T E M   Z A O C Z N Y
Rok szkolny 2008/2009
	LP.
	ZAJĘCIA EDUKACYJNE
	RAZEM GODZIN                   W SEMESTRZE
	RAZEM GODZIN                 W OKRESIE NAUCZANIA 

	
	
	S E M E S T R
	

	
	
	I
	II
	III
	IV
	

	1.
	Język obcy zawodowy
	35
	35
	35
	35
	140 

 

	2.
	Ekonomika i organizacja gastronomii
	30
	30
	-
	-
	60

 

	3.
	Rachunkowość  i  finanse                w gastronomii
	-
	-
	30
	30
	60

 

	4.
	Marketing w gastronomii


	-
	-
	20
	20
	40

 

	5.
	Zasady żywienia


	20
	20
	-
	-
	40

 

	6.
	Technologia gastronomiczna
	35
	35
	35
	35
	140

 

	7.
	Obsługa konsumenta


	35
	35
	35
	35
	140

 

	8.
	Technika pracy biurowej


	20
	20
	-
	-
	40

 

	9.
	Podstawy psychologii


	-
	-
	20
	20
	40

 

	Razem:


	175
	175
	175
	175
	700

 


PRAKTYKA ZAWODOWA: 4 tyg. – II semestr

                                                 4 tyg. – III semestr

                                                 8 tyg. – IV semestr

